EE KAISEKI

Considerata come la tradizione culinaria piu raffinata del Giappone, risale alla fine del XVI secolo e trae origine della
ceremonia del t¢ e la filosofia zen. Anticamente servito durante la ceremonia del t¢, si trattava di un pasto frugale
composto di una zuppa, tre contoni e del riso, Attualmente, servito come piatto special di degustazione, la composizione
richiede una tecnica sofisticata con 1’uso esclusivo di ingredient fresichissimi di stagione creando un’armonia tra i sapori,
la consistenza, e i colori dei cibi.

B‘% FUII % F 4%y Suprenotazione By booking only €80.00
MRE) &b Antipasto misto / Appetozer mix
EH Owan (Consomme alla giapponese) / Owan (Light Japanese soup)
A&, Xk Sottili fettine di spigola “Usuzukuri” o Carpaccio di ricciola
FRDH NNy F 2 / Thinily sliced rew fishes
RE6 Fritto “Tempura” / Fried “Tempura”
AE A& )b Sushi misto / Sushi mix
KRB FH— | Dolce del giorno / Desert of the day
,gl%é:‘ MOMIJI % ¥4y Suprenotazione By booking only €100.00
MRE) &by Antipasto misto / Appetozer mix
EH Owan (Consomme alla giapponese) / Owan (Light Japanese soup)
A& h . XUl Sottili fettine di spigola “Usuzukuri” o Carpaccio di ricciola
FEHDH NNy F 3 / Thinily sliced rew fishes
RA336 Fritto “Tempura” / Fried “Tempura”
Ao k) obd Sushi misto / Sushi mix
FElVWNAT—X Filetto di manzo alla giapponese / Japanese beef stake
ARABDFTH— | Dolce del giorno / Desert of the day
% TSUBAKI %4 Suprenotazione By bookingonly € 130.00
MREH) &b Antipasto misto / Appetozer mix
P2 Owan (Consomme alla giapponese) / Owan (Light Japanese soup)
& h . R Sottili fettine di spigola “Usuzukuri” o Carpaccio di ricciola
FERDAH NNy F 2 / Thinily sliced rew fishes
R3H Fritto “Tempura” / Fried “Tempura”
e R s Sushi misto / Sushi mix
Z <= — it # D 7 )b Astice speciale alla grilgia / Special grilled lobster
ARHADFTHF— b Dolce del gioro / Desert of the day
*IFEIR LA Z2—D—HEZITIHWAELET, ANFIICE ) —HRBE S R RIS AL TEVET,
*A richiesta ¢ possibile variare la composizione Kaiseki. *]1 menu pud subire variazione a seconda della disponibilita.
*0n request, it is possible to change in Kaiseki composition. *The menu is subject to changes according to the avalability.
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